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LIOFRVUIT é a linha de frutas liofilizadas que
entregam cor, sabor, textura e diversificagao
visual a uma grande variedade de aplicagoes.

A liofilizagdo é uma tecnologia que desidrata os alimentos a frio e
sob vacuo, promovendo a retirada da agua por sublimagao.

Esse processo é considerado menos agressivo, pois preserva ‘
as caracteristicas nutricionais e sensoriais dos alimentos.

Principais beneficios Formatos
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v/ Livre de alergénicos Granulado 100% FRUTA
Ideal para quem busca pequenos pontos
de fruta aparente em sua receita,
entregando um visual de naturalidade

v' Sem lactose

v/ Nao contém gliten

v Sem conservantes Pé 98% FRUTA

Ideal para quem busca homogeneidade
na coloragdo e possui processos que
ndo permitem o uso de granulado.

v, Sem corantes

v/ Sem aromatizantes

*Informagao referente aos alergénicos de declaragao obrigatéria

conforme legislagdo vigente no Brasil (RDC n°® 727/2022). Am bos entl"egando muito Sa bOI",
. - o sabor marcante da Jabuticaba
Aplicacoes

Veja algumas categorias de produtos que foram testadas com 6timo desempenho do ingrediente:

~—__%, Barras de cereais Bebidas e e . Granola e

Ko p . ) Biscoitos g .
&/ e proteinas smoothies e cereais matinais
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{7/ Confeitaria U Cremes Chocolates logurtes

Sobremesas L | Suplementos

e sorvetes

—
@ Panificacao

personalizado a sua aplicagao

Beneficios funcionais e nutricionais da Jabuticaba

A Jabuticaba (Myrciaria cauliflora) é uma fruta brasileira rica em compostos
bioativos e oferece diversos beneficios nutricionais, como:

Fonte de fibras; ® Propriedades anti-inflamatoérias;
Baixo indice glicémico; ® Vitaminas e minerais.

Rica em antioxidantes (polifendis,

principalmente as antocianinas) —

provenientes principalmente da casca;

A Jabuticaba liofilizada tem os niveis de nutrientes e beneficios ainda mais
concentrados, devido a remogao da agua durante o processo de secagem.

*0 uso de alegagdes nutricionais e/ou funcionais no produto final deve estar em conformidade com a legislagao vigente no pais de comercializagdo. A
responsabilidade pela avaliagdo regulatéria, adequagéao e aplicagdo do ingrediente no produto final € da empresa responsavel pela sua formulagao,
desenvolvimento e comercializagao.
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consulte a nossa equipe comercial. e liotecnica.com.br
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