LIOET

Linea de frutas
liofilizadas que
ofrecen color,

sabor y textura
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- El poder de la naturaleza
L/UTEC/ ,lca en cada ingrediente




LIOFRUIT es la linea de frutas liofilizadas que ofrecen color,
sabor, textura, naturalidad y diversificacion visual a una gran
variedad de aplicaciones.

La tecnologia de liofilizacién consiste en un proceso de secado,
temperatura muy baja a traves de la sublimacién del agua.

Este proceso es donde se mantiene todas las caracteristicas
nutricionales y sensoriales de los alimentos. El mejor processo
de secado
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Principales beneficios Formatos

\/ Sin lactosa

\// Sin gluten

Rebanadas

\// Sin conservantes

\// Sin colorantes ni aromatizantes

Polvo Enteras

Aplicaciones
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Variedad de productos

- Pifa + Banano - Maracuya

- Acaf * Frambuesa + Arandano

+ Acerola - Jabuticaba * Fresa

+ Agua de coco + Limén + Pitaya

* Mora * Mango

Certificaciones
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L/UTE ’ " a Para obtener mas informacién sobre "
estos y otros productos, comuniquese - 11 4785 2300

con nuestro equipo comercial. . liotecnica.com.br
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